MENU WIGILIJNE

L epittzeonts

Sledzie w oleju Inianym z cebulkg i natka pietruszki
Sledzie z cebulg cukrowg i pomidorami malinowymi
Smazony filet z dorsza z warzywami korzeniowymi (po grecku)
Pasztet z kaczki z galaretka jabtkowa
Poledwiczka wieprzowa ze sliwka suszong i sosem piernikowym
Piers z indyka z rukolg i sosem orzechowym
Pieczony burak z pomarancza, estragonem, pistacja i borowka

Sy

Aromatyczny barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

ttris

Tradycyjna satatka jarzynowa z domowym majonezem
Salatka z wedzonego pstraga, kopru i jabtka zielonego w winnym
winegrecie
Satatka z pieczonej dyni, granatu i szpinaku w sosie musztardowym




Karp smazony z olejem Inianym
Sandacz smazony w sosie tatarskim z dodatkiem kopru
Udo kaczki pieczone z jabtkami, w sosie zurawinowo-pigwowym
Kapusta wigilijna z grochem i sliwka wedzong

Dntority

Ziemniaki pieczone w ziotach
Kluski slgskie z cebulka
Buraczki z czarng porzeczka

Lrtoge
Pierogi z kapusta i grzybami

Pierogi z kaczka i majerankiem
Pierogi z bialym serem, ziemniakami i cebulkg (ruskie)

ety

Rolada makowa z bakaliami i polewa czekoladowa
Miodownik z orzechami wtoskimi
Piernik korzenny
Szarlotka z kruszonka
Ciasteczka marcepanowe

Ny

Kieliszek Prosecco na powitanie
Kawa, herbata, soki owocowe, woda, kompot z suszu, lemoniada
piernikowa




MENU DLA DZIECI

Delikatny roso6t z domowym makaronem
Pierogi z bialtym serem na stodko
Poledwiczki drobiowe w zlotej panierce
Dwa rodzaje makaronu (literki i penne) + dwa rodzaje sosu
(Bolognese i Napoli), ser mozzarella
Chrupigce fileciki z dorsza
Opiekane ziemniaki
Delikatny kompot z suszonych jabtek
Muffiny z owocami i kremem

CENA 550 zl/os.
GODZINA 17:30 - 21:30
Dzieci do lat 3 bezplatnie
od 3 do 10 lat - 270 zl/dziecko
od 10 lat - pelna cena

Dla wygody naszych Gosci dostepny bedzie bar z obstuga
barmanska, gdzie uczestnicy spotkania §wigtecznego beda mogli
zakupic¢ wino, wybrane alkohole, a takze drinki.

Stoty na wylacznos¢ gwarantujemy dla grup liczacych powyzej 6
0sob. Przy rezerwacjach dla 2-5 0s6b o przydziale oddzielnych
stolikow decyduje kolejnosé zgtoszen. Po wyczerpaniu puli miejsca
przydzielane sa przy stotach taczonych.
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