
PrzystawkiPrzystawkiPrzystawki

 MENU WIGILIJNE

Śledzie w oleju lnianym z cebulką i natką pietruszki
Śledzie z cebulą cukrową i pomidorami malinowymi

Smażony filet z dorsza z warzywami korzeniowymi (po grecku)
Pasztet z kaczki z galaretką jabłkową 

Polędwiczka wieprzowa ze śliwką suszoną i sosem piernikowym
Pierś z indyka z rukolą i sosem orzechowym

Pieczony burak z pomarańczą, estragonem, pistacją i borówką

ZupaZupaZupa
Aromatyczny barszcz czerwony z uszkami grzybowymi

Tradycyjna sałatka jarzynowa z domowym majonezem
Sałatka z wędzonego pstrąga, kopru i jabłka zielonego w winnym

winegrecie
Sałatka z pieczonej dyni, granatu i szpinaku w sosie musztardowym 

SałatkiSałatkiSałatki



Dania GłówneDania GłówneDania Główne
Karp smażony z olejem lnianym

Sandacz smażony w sosie tatarskim z dodatkiem kopru
Udo kaczki pieczone z jabłkami, w sosie żurawinowo-pigwowym

Kapusta wigilijna z grochem i śliwką wędzoną 

DodatkiDodatkiDodatki
Ziemniaki pieczone w ziołach

Kluski śląskie z cebulką
Buraczki z czarną porzeczką 

PierogiPierogiPierogi
Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi z kaczką i majerankiem
Pierogi z białym serem, ziemniakami i cebulką (ruskie)

DeseryDeseryDesery
Rolada makowa z bakaliami i polewą czekoladową

Miodownik z orzechami włoskimi
Piernik korzenny

Szarlotka z kruszonką
Ciasteczka marcepanowe

NapojeNapojeNapoje
Kieliszek Prosecco na powitanie

Kawa, herbata, soki owocowe, woda, kompot z suszu, lemoniada
piernikowa



MENU DLA DZIECI

Delikatny rosół z domowym makaronem
Pierogi z białym serem na słodko

Polędwiczki drobiowe w złotej panierce
Dwa rodzaje makaronu (literki i penne) + dwa rodzaje sosu

(Bolognese i Napoli), ser mozzarella
Chrupiące fileciki z dorsza

Opiekane ziemniaki
Delikatny kompot z suszonych jabłek

Muffiny z owocami i kremem

CENA 550 zł/os. 
GODZINA 17:30 - 21:30

Dzieci do lat 3 bezpłatnie
od 3 do 10 lat - 270 zł/dziecko

od 10 lat - pełna cena

Stoły na wyłączność gwarantujemy dla grup liczących powyżej 6
osób. Przy rezerwacjach dla 2–5 osób o przydziale oddzielnych

stolików decyduje kolejność zgłoszeń. Po wyczerpaniu puli miejsca
przydzielane są przy stołach łączonych.

Dla wygody naszych Gości dostępny będzie bar z obsługą
barmańską, gdzie uczestnicy spotkania świątecznego będą mogli

zakupić wino, wybrane alkohole, a także drinki.
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